
FICHA TÉCNICA

HT Syrah tinto 2022

O nome HT é uma homenagem que pretendemos prestar à Herdade do Trocaleite, cujo 
terroir nos permitiu criar este vinho. De 6 parcelas distintas, da casta Syrah, foram 
selecionadas as melhores uvas que deram corpo, forma e feitio a este monovarietal de 
cor rubi compacta, com taninos finos mas poderosos, e com um final de boca longo e 
elegante.

Notas de Prova

De enorme dimensão na cor e no aroma, é fogoso e sedutor. Com notas de cacau, 
sobressalta pela frescura retemperadora do final de boca e pelos taninos macios, mas 
poderosos que abrilhantam o remate entusiasmante.

Vinificação

Em 2021 tivemos a felicidade de conseguir colher uvas em perfeito estado de maturação, 
com um equilíbrio e acerto que, ainda, hoje, nos surpreendem pela boa evolução e 
desenvoltura. Para além da boa fruta que colhemos das nossas vinhas, beneficiámos 
ainda dos muitos investimentos e boas decisões que temos vindo a fazer, desde a 
proximidade das vinhas à adega, às prensagens pacientes e suaves, desde as 
temperaturas baixas de fermentação às cubas de pequena capacidade, sempre com a 
atenção permanente ao detalhe.

Informação Técnica

Vinho .  HT Syrah by Tiago Cabaço
Produtor . Tiago Cabaço
Região .  Alentejo – Estremoz
Ano .  2022
Enologia .  Tiago Cabaço e Susana Esteban

Castas .  Syrah
Idade das Cepas . 20 anos
Período de vindima . setembro 2022

Fermentação . Inox
Estágio . Inox
Engarrafado . março 2023
Álcool . 13,5 % vol.
Acidez Total . 5,2  g/L
pH . 3,56


