
FICHA TÉCNICA

Torre de Estremoz Collection tinto 2022

O perfil tradicional alentejano é bem reconhecível no nosso Torre de Estremoz Collection 
2022, nesta que é a décima primeira edição deste rótulo de perfil mais clássico e que 
pretende homenagear as nossas vinhas em redor da cidade de Estremoz. Reconhecido 
como um dos melhores terroirs do Alentejo, as nossas vinhas de Estremoz deram 
consistência a um vinho suave e sedoso, encorpado mas macio, como é apanágio dos 
vinhos alentejanos.

Notas de Prova

Cor vermelha rubi. A fruta madura aveludada revela notas claras de amora, chocolate e 
folha de tomateiro, confirmadas pela boca fresca, pelos taninos doces e pelo corpo 
volumoso. Final suave e macio.

Vinificação

Graças à grande variedade de castas de que dispomos, tivemos a felicidade de conseguir 
colher uvas em perfeito estado de maturação, com equilíbrios irrepreensíveis entre 
álcool, açúcar e acidez. Uvas vindimadas na altura certa permitiram fazer este vinho de 
perfil suave e macio.

Informação Técnica

Vinho . Torre de Estremoz Collection tinto
Produtor . Tiago Cabaço
Região .  Alentejo – Estremoz
Ano .  2022
Enologia . Tiago Cabaço e Susana Esteban

Castas . Trincadeira, Alicante Bouschet e Aragonez
Idade das Cepas . 20 anos
Período de vindima . setembro 2022

Fermentação . Cubas de inox
Estágio . 80% em inox e 20% em carvalho francês
Engarrafado . abril 2023
Álcool . 13,5 % vol.
Acidez Total . 5,1 g/L
pH . 3,55


